
 『作る』と『食べる』をつなぐ、       

    海の幸・山の幸を愛する地産地消サポーター制度 

小倉南区の特産野菜「大葉春菊」が出荷最盛期です 

北九州市小倉南区の特産野菜「大葉春菊（おおばしゅんぎく）」が、出荷最盛期を迎えて

います。 

この大葉春菊は、在来品種から年数をかけて選抜して出来た、この地域だけで生産され

る野菜です。一般的な春菊のように葉にキザミがなく丸い点が特徴で、春菊特有の苦味が

少ない繊細な味は、ふぐ鍋や湯豆腐などとの相性がよく、サラダなど生でも美味しくいた

だけます。このため、秋から冬にかけては「鍋旬ぎく」、春（４月から５月ごろ）には「サ

ラダ旬ぎく」として出荷されています。 

市内のスーパーや青果店等で購入することができますので、寒い冬は暖かい鍋物で大葉

春菊を味わってみてください。 

記 

１ 出 荷 期 間  １０月～６月（本格出荷：１１月～５月） 

２ 主な生産地域  小倉南区 西中地区、南方・高野地区周辺 

【問合せ先】

産業経済局 東部農政事務所

 電話：９５１－１０２０（直通）


