
平成２６年度 第３号    
『作る』と『食べる』をつなぐ、                 

海の幸・山の幸を愛する地産地消サポーター 

北九州市食の魅力創造・発信室 2014年 4月１１日 

 

	
 

北九州市若松区で生産される「若松水切りトマト」。	
 

水やりを極限まで制限する独自の栽培方法で、甘味がギュ～と濃縮されたトマトです。	
 甘みと酸味の

バランスがよく、トマト本来の味と香りが凝縮し、プロの料理人の方々からも高い評価を得ています。	
 

	
 

毎年、３月下旬から出荷が始まり、６月上旬までお楽しみいただけます。	
 

今年の出荷の最盛期は４月中旬～５月中旬になりそうです。	
 

	
 

北九州市では、「新成長戦略」の一環として地元産品を地域で消費する取組を強化し、「地産地消」を

積極的に推進しています。	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

	
 

【市内の主な販売場所】	
 

JA 直売所「かっぱの里若松店」または北九州市内のスーパー、百貨店でお求めい

ただけます。	
 

※若松水切りトマトは、完熟したものだけを選んで出荷しておりますので出荷量に

限りがあります。	
 

 

 

 

	
 	
  

 

 

 

	
  
サポーター同⼠士の情報交換の場として、海の幸・⼭山の幸を愛する	
  
地産地消サポーター制度をご活⽤用ください。	
  
地元いちばんニュースへの掲載依頼は、	
  
⾷食の魅⼒力力創造・発信室	
   まで	
  
TEL：５８２-２０８０	
   FAX：５８３-０５９４	
  
Mail	
  ：san-chisan@city.kitakyushu.lg.jp	
  

地元いちばん	
 検索 

http://www.jimoto1ban.jp/	
  


