
 
平成２２年度 第６号(通巻７２号) 

  
『作る』と『食べる』をつなぐ、                 

北九州市地産地消サポーター制度            

北九州市 地産地消推進課 ２０１０年８月１８日 
 
サポーターのみなさん、こんにちは！今回のニュースは、 
 

です。 

～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～ 

８月７日(土)～８日(日)、北九州市最大のイベント、「わっしょい

百万夏まつり」が開催されました。我らがチーム「ジモイチ」も、地

産地消の PR に出動しました！ 

また、北九州市のアンテナショップ「土間シ

ョップ もやい」と「ＪＡショップ 結い」を中心に

した地産地消サポーターの出店ブースでは、

「小倉南産のえだまめ」や「若松スイカ」、 

「ワタリガニ（ガザミ）のから揚げ」などを販売

し、どれも大変好評でした。 

目新しさで言えば、「ワタリガニ（ガザミ）の

から揚げ」。甲羅を剥いで下処理したワタリガニをから揚げにしたシンプ

ルな料理で、魚の骨せんべいのように、殻ごとバリバリ食べます。ワタリ

ガニの食べ方は、茹でたり、蒸したり、焼いたりするのが一般的で、身入

りのいいものを豪快に食べたいものですが、から揚げはまた違った味わ

いを楽しめますよ。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

わっしょい百万夏まつりでＰＲしました！ 

地産地消についてのお問い合わせは、 
北九州市 地産地消推進課（担当：尾上、柳川）まで 

TEL：５８２-２０８０ FAX：５８３-０５９４ 
Ｍａｉｌ：shinichirou_onoue01@city.kitakyushu.lg.jp 

地元いちばん 検索 

http://www.jimoto1ban.jp/ 

◆えだまめについてのお問い合わせは、 

ＪＡショップ 結い（小倉南区横代東町１－６－１（総合農事センター農林ショップ内）電話：９６２－１９４３） 

土間ショップ もやい（八幡西区黒崎４－１－６ 電話：６２２－０８０１） 

◆ワタリガニについてのお問い合わせは、 

豊前海北部漁業協同組合 柄杓田地区（門司区大字柄杓田１４０７ 電話：３４１－８９１１） 

曽根漁業協同組合（小倉南区曽根新田北３－１３－７ 電話：４７１－７１２８） 

「若松スイカ」と「若松スイカ入りかき氷」

です。 

シャリシャリ感が涼しさをＵＰ！します。 

「小倉南区産のえだまめ」

です。 

身がプリプリしていて、美

味しいですよ。 

「ワタリガニのから揚げ」

です。 

殻ごと食べられるので、栄

養抜群！？ 


