
平成２７年度 第７号  
   『作る』と『食べる』をつなぐ、              

   海の幸・山の幸を愛する地産地消サポーター 

北九州市 食の魅力創造・発信室 2016 年 1 月 29 日 
 

地産地消サポーターの皆さまへ  

産地見学会（豊前海一粒かき）の開催についてご案内	 

  

地産地消サポーターのみなさまに市内農林水産業の生産現場の様子を実際に見て、農林水産業

への理解を深めていただくため、「産地見学会」を開催します。  

今回は、北九州市を代表するブランド水産物「豊前海一粒かき」の産地を見学いたします。  

みなさまのご参加をお待ちしております。  

      記  

１   日      時      平成２８年２月２３日（火）   ９：００～１４：００（予定）  

２   集合場所      JR 門司港駅前広場     

                        （同駅は現在工事中ですが、「地元いちばん」のノボリ旗が目印です）  

３   内容・スケジュール（予定）  

９：００      JR 門司港駅前集合（受付開始）  

９：３０      乗船場に移動・出発  

  

  

  

  

１２：００      門司港の乗船場に帰船・バスに乗換  

１２：４０      昼食  

  

  

１３：４０      バス乗車  

１４：００～   門司港駅で下車・解散  

４   参集範囲      地産地消サポーター  

５   参加費用      ２，０００円（昼食代として）  

６   参加定員      ４０名（※お申し込み多数の場合は抽選となりますので、ご了承ください。  

抽選結果及び当日の詳細は後日お知らせいたします。）  

７   参加申込方法      ＦＡＸ、Ｅメール、電話で受け付けいたします。  

（１）ＦＡＸの場合：参加申込書に必要事項をご記入の上、お申し込みください。  

（２）Ｅメールの場合：特に様式はございませんので必要事項を明記の上、  

「umisachi-yamasachi@mail2.city.kitakyushu.jp」  までお申し込みください。  

（３）電話の場合：平日の９時～１７時の間に  ５８２-２０８０  までお電話ください。  

その際、『牡蠣の産地見学会の申し込み』とお伝えください。  

８   申込締切      ２月８日（月）１７時  

 

  
お申し込み・お問い合せ先  

北九州市食の魅力創造・発信室   担当：東、中原田  
電話番号：５８２－２０８０   ＦＡＸ番号：５８３－０５９４  

★見学は、関門汽船「がんりう」に乗船し、北九州空港周辺海域で「豊前海

一粒かき」の養殖いかだを見学します。見学海域までの移動中に、牡蠣の話

題をはじめ、北九州の「食の魅力」について、講義等を行います。  

※乗船時間は約２時間程度です。出港できないときは別メニューとなります。  

	  

★昼食は、生産者（曽根漁協）直営、「漁師の店かき小屋  はちがめ」で実際

に「豊前海一粒かき」を味わっていただきます。  

 


